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ons laatste nieuws

Diversen voorjaars events
Beurs






Bekijk alles


brood 
zoals het bedoeld is
Speciaal voor de horecaondernemer, die de kracht van goed brood begrijpt, bieden we een compleet assortiment Bussing Broden voor ieder moment van de dag. Echt brood, rijk aan karakter, gecreëerd uit een mix van kwaliteit en vakmanschap. Dus zonder al die zaken die er oorspronkelijk niet in thuishoren. 

Eerlijk en puur, zoals familie Bussing het zelf ook al 4 generaties het liefst eet. Vanaf het eerste brood dat Aart Bussing in 1899 bakte, tot het brood dat Jan morgenvoor je bakt. Weet je al welke je gaat serveren?
Bekijk ons brood

Breekbrood
de kleinste
bussing telg
Bekijk

[image: ]
[image: ]


brioche
van b tot z(oete)
verwennerij
Bekijk
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B'rustiek®
robuust en 
vol smaak
Bekijk
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kleintje desem
het nakomertje
Bekijk
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landbrood
lekker en 
stevig 
in de hand
Bekijk
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Mauricette
klein van
stuk, groots
van smaak
Bekijk
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koters
kleine speelse
koters
Bekijk
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kwaliteit
vakmanschap
traditie
[image: Bussing brood bakkerij]familie
persoonlijk
genieten


de (erfge)naam
van het beste
brood
De Bussings gouden familieregel is dat we geen concessies doen aan kwaliteit. Toen niet en nu niet. Smaak staat bij ons altijd voorop en die moet gewoon puur zijn. Smaken kunnen veranderen, grondstoffen kunnen veranderen, de manier waarop we bakken of leveren… maar al onze klanten moeten altijd kunnen bouwen op onze kwaliteit. Dat heeft onze bakkerij de afgelopen 125 jaar door allerlei uitdagende tijden geloodst en dit wordt door mij, Jan Bussing, hoogstpersoonlijk gekoesterd en bewaakt. We zijn en blijven ook niet zomaar horecaleverancier van landelijk formaat.

meer over bussing


[image: Bussing]
[image: Bussing groothandels]
waar is
ons brood
te koop
Om iedere horecaondernemer in Nederland en België te laten genieten van Bussing Brood, zijn onze broden te koop bij diverse horecagroothandels. Klik op de logo’s om te zien hoe het assortiment er bij de groothandel uitziet. En neem bij vragen gerust even contact op met ons salesteam.
verkrijgbaarheid


bezoek onze
winkels
Onze Boulangerie Traditionelle winkels zijn een mooie manier om ongezouten meningen en oprechte vragen van consumenten te krijgen. Al die informatie nemen we weer mee terug naar onze geavanceerde hoofdbakkerij. 

Zelf een winkel bezoeken of vragen aan/over een winkel? Hier vind je de contactgegevens van de locaties:
Numansdorp

Barendrecht

rotterdam
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numansdorp
gastrovino verleiding
Voorstraat 22, 3281 AV Numansdorp
T (0186) 65 12 82

Openingstijden
Maandag t/m donderdag van 8.30 tot 17.30 uur.
Vrijdag van 8.30 tot 20.30 uur.
Zaterdag van 8.30 tot 16.00 uur.
Zondag gesloten.
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barendrecht
Boulangerie traditionalle
’t Vlak 7, 2991 EP Barendrecht
T (0180) 53 23 92

Openingstijden
Dinsdag t/m vrijdag van 8.30 tot 17.30 uur.
Zaterdag van 8.30 tot 16.00 uur.
Zondag en maandag gesloten.
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rotterdam
Boulangerie traditionalle
Van Vollenhovenstraat 25, 3016 BG Rotterdam
T (010) 23 07 219

Openingstijden
Maandag t/m vrijdag van 8.00 tot 17.00 uur.
Zaterdag van 8.00 tot 15.00 uur.
Zondag gesloten.
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het leukste
salesduo
van het land!
Bij Bussing hebben we al jaren het leukste salesteam van het land, al zeggen we het zelf. Inmiddels zijn Christa en Joyce bij iedereen bekend en ze komen zeker graag bij je langs voor advies, inspiratie en om te kijken naar oplossingen voor jouw specifieke gerecht of situatie. Uiteraard vergezeld van het lekkerste brood om te proeven en een flinke dosis enthousiasme. Bij Bussing Brood maken we het graag simpel voor je, want een horecabedrijf runnen in deze tijd, is al uitdagend genoeg.
Noord Nederland


Christa Batenburg
06 13 39 59 88
christa@bussingbrood.nl


Christa Batenburg
06 13 39 59 88
christa@bussingbrood.nl

Zuid Nederland


Joyce Ouwens
06 28 91 71 43
joyce@bussingbrood.nl


Joyce Ouwens
06 28 91 71 43
joyce@bussingbrood.nl
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Christiaan Huygensstraat 12
3281 ND Numansdorp
T 0186 68 11 80
E info@bussingbrood.nl
Volg BussingBrood op
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